
 valorisation

aPlatissEUr
3 modèlEs
•	 AS300
•	 AS303
•	 AS353

mélangEUr
2 modèlEs
•	 H1000
•	 H2000

gamH
groupe	aplatisseur	sur	
mélangeur	horizontal



gamH as 300 / H 1000 as 303 / H 1000 as 303 / H 2000 as 353 / H 2000

trémiE (L) 666 666 1 410 1 410

dEBit (kg/h) 600 - 1000 800 - 1400 800 - 1400 1400 - 1800

dimEnsions (mm) a 2 774 2874 3 960 4105

dimEnsions

dEsCriPtion
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rCs	rennes	751871	906
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oPtions

unité	compacte	pour	la	préparation	des	aliments	à	base	de	cé-

réales	aplaties	comprenant	:

•	 une	trémie	à	céréales	en	amont	de	l’aplatisseur	(capacité	

en	fonction	du	mélangeur)

•	 un	aplatisseur	type	as	300	/	as	303	/	as	353.

•	 un	mélangeur	horizontal	type	h	1000	/	h	2000	(sur	petits	

ou	grands	pieds)

•	 une	bouche	d’ensachage.

le	coffret	de	commande	comprend	le	démarrage	direct,	ma-

nuel	et	la	protection	thermique	des	moteurs,	l’arrêt	de	l’apla-

tisseur	par	sonde	temporisée.

Démarrage	séquentiel	du	mélangeur	pendant	l’aplatissage.

•	 Chassis	de	pesage.

•	 Fixation	de	la	vis	élévatrice	(Ø102	et	Ø125).

•	 insonorisation	aplatisseur


