
85°C et plus

75° à 85°C

65° à 75°C

55° à 65°C

45° à 55°C

30° à 45°C

Démarrage possible d’un incendie  
jusqu’à 4 mois après sa mise en tas

Fourrage inutillisable
RISQUE IMPORTANT D’INCENDIE

Risque important d’incendie.  
Protéger les alentours, éloigner  
les véhicules et engins.  
Alerter les secours

Forte surfermentation, odeur de roussi très 
prononcée, affaissement des tas par endroit, 

fourrage sans valeur nutritive
TEMPÉRATURE EXTRÊMEMENT DANGEREUSE

Entailler les foyers surchauffés, tenir 
à proximité des moyens d’extinction. 
Surveiller le refroidissement,  
si besoin sortir le fourrage.  
Appeler les secours

Surfermentation marquée, odeur de roussi, 
augmentation des vapeurs d’eau, fourrage 

nettement déprécié
TEMPÉRATURE TRÈS DANGEREUSE

Rechercher les endroits surchauffés, 
multiplier les mesures à ces endroits. 
Aérer les tas à partir du sommet

Début de surfermentation, formation de vapeurs 
d’eau début de dépréciation du fourrage

TEMPÉRATURE DANGEREUSE

Surveiller les tas au moins 2 fois  
par jour à l’aide de la sonde

Fermentation anormale
TEMPÉRATURE INQUIÉTANTE

Surveiller régulièrementFermentation normale
TEMPÉRATURE NORMALE

Source : Paysan-Breton

X

TEMPÉRATURE COULEUR ODEUR A FAIRE

45°C Levain

50°C Brun léger Pomme pourrie

55°C Gris Acide formique

60°C Brun Tabac

Sortir les bottes

(appeler les 
pompiers)

65°C Brun caramel Café brûlé

70°C
Brun noir

Roussi

80°C

TEMPÉRATURE 
ATTEINTE  

(°C)

VALEUR 
ÉNERGÉTIQUE  

(% perte)

VALEUR AZOTÉE 
(% perte)

Fermentation  
marquée

50°à 60°C 5 - 15 % 10 - 30 %

Fermentation  
excessive : foin brun

60°à 70°C 15 - 30 % 30 - 80 %

Échauffement très 
élevé : foin noir

> 75°C 30 - 40 % 100 %

Le tableau ci-dessous résume les niveaux de  
ces pertes de valeur (source WAHLEN et GOERIN, AFPF) : 

A l’odeur et l’aspect : 

Source : chambre-agriculture.fr
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TEMPÉRATURE DU FOIN


